
 

   

DE-Öko-039 

1) Gluten aus Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer, Dinkel 

2) Krebstiere 
3) Eier 
4) Fisch 
5) Erdnüsse 
6) Soja 
7) Milch und Milchprodukte 

(einschließlich Laktose) 

 

8) Schalenfrüchte (Mandel, 

Haselnuss, Walnuss, 
Cashew, Pistazie) 

9) Sellerie 
10) Senf 
11) Sesamsamen 
12) Lupinen 
13) Weichtiere 

 

K) Konservierungsstoff 
F) Farbstoff 
g) geschwärzt 
P) Phosphat 
A) Alkohol 
N) Nitritpökelsalz 
Na) Nitrat 

 

Wochenkarte vom 30.04.-03.04.26 KW15 
Änderungen vorbehalten/Preise in Klammern für Mitarbeitende 

Montag 
Eier in Porree-Dijonsenfsauce mit Petersilienkartoffeln – dazu 

Rotkraut-Apfel-Rohkostsalat 7,50€ (7,00€) 

Dienstag  

Hackbällchen mit Wirsinggemüse und Bratkartoffeln 9,00€ (8,50€) 

Gemüseboulette mit Wirsinggemüse und Bratkartoffeln 8,50€ 
(7,00€) 

Mittwoch 
Würzfleisch vom Hähnchen mit Champignons und    überbacken – 

dazu Knoblauchbaguette1w 9,50€ (9,00€) 

Penne mit Champignon-Erbsen-Sahne-Sauce1w,7 8,00€ (7,00€) 

 

Donnerstag 
Schweineschnitzel „Wiener Art“1w,3,7 mit Kartoffel-Gurken-Salat9,10 

9,00€ (8,50€) 

Süßkartoffel-Erdnuss-Eintopf mit Baguette (vegetarisch) 7,00€ 
(6,50€) 

Freitag 
Karfreitag – Kantine geschlossen. 

Wir wünschen Euch ein schönes Osterfest! 

x-enth. Nitritpökelsalz + Phosphat 

*Kabeljau aus Wildfang MSC 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gern an. Reservierungen erwünscht! 

Spaghetti á la Peperoncini030.557752-14 


