
 

   

DE-Öko-039 

1) Gluten aus Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer, Dinkel 

2) Krebstiere 
3) Eier 
4) Fisch 
5) Erdnüsse 
6) Soja 
7) Milch und Milchprodukte 

(einschließlich Laktose) 

 

8) Schalenfrüchte (Mandel, 
Haselnuss, Walnuss, 
Cashew, Pistazie) 

9) Sellerie 
10) Senf 
11) Sesamsamen 
12) Lupinen 
13) Weichtiere 

 

K) Konservierungsstoff 
F) Farbstoff 
g) geschwärzt 
P) Phosphat 
A) Alkohol 
N) Nitritpökelsalz 
Na) Nitrat 

 

Wochenkarte vom 18.05.-22.05.26 KW22 
Änderungen vorbehalten/Preise in Klammern für Mitarbeitende 

Montag 
Pellkartoffeln mit Kräuterquark7 & Leinöl und Salat10 8,00€ (7,00€) 

Dienstag  

Schnitzel „Wiener Art“1w,3 mit gedünstetem Marktgemüse und 
Pommes Frites 10,50€ (10,00€) 

Spaghetti mit Bärlauchpesto, Tomate und Parmesan7 8,50€ (7,00€) 

Mittwoch 
Linsenbraten/Bratling1w,6,9 mit Rotkohl und Kartoffeln 8,50€ (7,00€) 

 

Donnerstag 
Erbsensuppe mit Kartoffeln und Räuchertofu6,7 + Roggenbrot1wr 

6,50€ (6,00€) 

Spreewälder Kartoffelsalat mit Apfel, Dill und Gurke10,9 – dazu 
Bratwurst 8,50€ (8,00€) 

 

Freitag 
Kürbis-Kichererbsen-Curry9 mit Jasminreis 8,50€ (7,00€) 

Gemüsecurry9 mit Backfisch*4,1w und Jasminreis 9,00€ (8,50€) 

 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gern an. Reservierungen erwünscht! 

030.557752-14 

*Fisch aus MSC-Wildfang (Kabeljau, Seelachs und/oder Rotbarsch) 


